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赛事规则与评判细则 

 

 

关于《2025/2026 达芬奇果美创意咖啡大师锦标赛》 

 

《2025/2026 达芬奇果美创意咖啡大师锦标赛》（以下简称“大赛”）是由 DaVinci 

Gourmet 亚太、中东和非洲公司（合称“APMEA”）组织和拥有的项目，属于 Kerry Group 

PLC 的全资品牌。 

 

所有与《2025/2026 达芬奇果美创意咖啡大师锦标赛》相关的知识产权，包括官方规则、宣

传物料、公关和媒体相关材料，比赛中的照片、视频和配方，以及比赛形式，均为 Kerry 

Group PLC 和 DaVinci Gourmet APMEA 的知识产权。 

 

DaVinci Gourmet（以下简称“达芬奇果美”）保留修改规则、参赛者行为准则和与比赛相关

的其他文件的权利。所有参赛者必须遵守相应的修订。 

 

《2025/2026 达芬奇果美创意咖啡大师锦标赛》以“Espresso your Flavour（风味由你，啡

比寻常）”为主题，共分为四个阶段： 

 

• 中国赛区初赛（在线提交） 

• 中国赛区决赛（线下活动） 

• 亚太区晋级赛（线下活动，活动语言仅限英语） 

• 全球总决赛（线下活动，活动语言仅限英语） 

 

 

1. 赛事规则如下：  

 

1.1 参赛者要求 

 

• 参赛者必须年满 18 周岁，并符合各自国家当地法律规定的最低法定用工年龄要求，

才有资格成为参赛者。他们还必须任职于其居住国的咖啡店、咖啡馆、餐厅或餐饮店。 

• 参赛者必须持有居住国颁发的至少 9 个月有效期的有效护照。应要求还必须提供其雇

佣公司的证明文件。  

• 参赛者不得与达芬奇果美的任何竞争品牌有任何形式的合同/合作协议、雇佣关系。 
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1.2 《2025/2026 达芬奇果美创意咖啡大师锦标赛》费用说明 

 

达芬奇果美将根据指定行程，为参加这些阶段比赛的参赛者支付前往亚太区晋级赛和全球

总决赛的机票和酒店住宿费用。比赛当天将提供从酒店到比赛场地的交通服务。所有其他

费用均由参赛者自行承担。 

        

   1.3 替补和退赛 

 

在大赛的任何阶段的退赛都视同放弃参赛资格，任何情况下的替补行为都被视为违反比

赛规则，视同无效比赛。 

 

   1.4 规则与更新 

 

所有规则均可根据当地现行的健康和安全准则进行修改。组委会保留在必要时随时修改

大赛规的权利。所有参赛者必须遵守任何更新。任何变更都将在《2025/2026 达芬奇果

美创意咖啡大师锦标赛》网站上公布。 
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2. 关于中国赛区初赛 

 

《2025/2026 达芬奇果美创意咖啡大师锦标赛》的中国赛区初赛在中国大陆向所有符合以

下初赛要求的参赛者开放。DaVinci Gourmet APMEA 保留根据规定的标准对每份提交的参

赛作品进行资格审查或取消资格的权利。 

 

2.1 中国赛区初赛提交要求 

 

所有向中国赛区初赛提交参赛作品的参赛者必须同意《2025/2026 达芬奇果美创意咖啡大

师锦标赛》的规则，线上提交参赛信息，包括他们的真实全名、电子邮箱地址、联系电话、

职称、居住国、所就职的咖啡店、咖啡馆、餐厅或餐饮店，其中创意咖啡作品需要提供作

品名称、详细配方（至少使用一种达芬奇果美产品）、制作方法、创作灵感以及作品照片。

每位参赛者只能提交一款作品。如果收到多款参赛作品，则只接受第一款作品。 

 

请参考以下评判标准，以确保提交的材料符合要求。 

 

2.2 中国赛区初赛评判标准 

 

中国赛区初赛采用 20 分制评分标准，以一款创意咖啡作品为基础，根据以下标准进行评

判。 

 

 

评判标准 

 

细则说明  

 

提供的所有必要信息都

清晰明确 

[是（5）/ 否（0）] 

• 提交表中要求的所有信息均完整且清晰明确。  

• 参赛者姓名必须与提供的证件上姓名相符。  

• 就职门店信息和联系方式必须有效。  

• 与提交的作品有关的所有其他信息必须填写完整。 

 

 

参赛作品名称独特且朗

朗上口 

[是（2）/ 否（0）] 

• 参赛者提供的作品名称有别于标准名称。 

• 饮料名称不宜过长。 

• 作品名称让人有兴趣了解其配方和制作方法。  

• 尽量避免与市售饮品的名称雷同。 
 

提交的作品照片清晰，

容器为透明玻璃杯 

[是（3）/ 否（0）] 

• 参赛者提交的作品照片必须为原创实拍照片，不得

使用人工智能生成。 

• 作品呈现的外观必须与所提供配方的预期效果一致

（即层次、使用的装饰品类型、颜色）。 

• 饮料图片清晰、重点突出，便于观看。  
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作品配方详细清晰。 

[是（2）/ 否（0）] 

• 配方包括所用的所有配料、相应的用量和制作步

骤，并与所提供的作品照片形象一致。 

• 配方中声明的所有配料和设备至少使用过一次。 

• 配方中提供的制作步骤清晰。 

 

 

 

作品灵感描述清晰，引

人入胜（少于 200 字） 

[是（3）/ 否（0）] 

• 撰写的饮料灵感不超过 200 字。 

• 故事清晰，与配料、所用方法或设备相关联。 

• 故事有意义，激发观众观看这位参赛者的现场制作

的兴趣。 

 

 

饮品制作描述清楚，独

特新颖 

[是（5）/ 否（0）] 

 

• 勇于打破传统的制作流程与方法。 

 

 

 

遵守所有配方要求 

[是（合格）/否（不合

格）] 

 

所有作品配方均符合相关规定。  

• 至少含有 1盎司（约 30毫升）浓缩咖啡 

• 至少含有 10 毫升达芬奇果美产品 

• 自制配料与达芬奇果美产品系列中已有的风味无重

合 

• 不含酒精或酒精的副产品 

• 不使用达芬奇果美竞争品牌的产品 

• 饮料配方中最多可包含 8 种配料（无味的冰、纯净

水和碳酸水不计入）。 

• 单杯液量不少于 100毫升（不包括冰块及其他装

饰） 

 

 

 

在中国赛区初赛中成功入围的参赛者将进入中国赛区决赛，角逐中国赛区冠军头衔。主

办方将根据参赛者在线提交表格中提供的详细信息与晋级的参赛者取得联系。  
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3. 中国赛区决赛、亚太区晋级赛和全球总决赛评判标准 

 

每轮比赛所需的作品数量如下： 

 

中国赛区总决赛 

• 一款创意咖啡（冷热、是否含奶均不限）：2份 

• 本轮比赛将有 1 名技术评委和 2 名感官评委 

亚太区晋级赛和全球总决赛 

• 一款创意咖啡（冷热、是否含奶均不限）：3 份 

• 一款创意饮品（冷热、冲泡方式、是否含咖、是否含茶均不限）：3 份  

• 本轮比赛将有 1 名技术评委和 3 名感官评委 

 

3.1 作品配方 

 

所有作品配方，包括配料、用量、设备和玻璃器皿等详细信息，必须在实际比赛前至少 

10 天提交组委会审批。否则，参赛者将被取消参赛资格，恕不另行通知。  

 

所有配方必须包含至少 10 毫升的达芬奇果美产品。参赛者可选择使用任何达芬奇果美产

品作为其创作作品的一部分。  

 

3.2 比赛形式  

 

比赛将按顺序进行，参赛者将依次进行比赛。 

 

3.3 技术评判标准  

 

（中国赛区决赛：最高 18 分，亚太晋级赛和全球总决赛：最高 28 分） 

 

评判标准 

 

细则说明  

总体清洁情况和布置  

（适用于中国赛区决赛、亚太区晋级赛和全球总决赛） 

 

开始时工作区干净整

洁，所有设备和配料摆

放整齐 

[是（2）/ 否（0）] 

• 工作站一眼望去整洁、干净、整齐，看起来就像一家

咖啡馆。 

• 台面上的任何溢出物或散落的咖啡渣都已清理干净。 

• 所有用于比赛的设备都干净整洁（如奶缸/压粉垫/浓

缩咖啡玻璃杯等）。 

 



由《2025/2026 达芬奇果美创意咖啡大师锦标赛》组委会起草并批准。 

7 
 

  
 
Classified as Non-Business 

 

所有盛放器皿均清洁并

可随时使用 

[是（2）/ 否（0）] 

• 除用于储存牛奶或注入液体的瓶子或烧瓶外，容器不

得预先注入任何液体。 

• 比赛使用的所有杯子和餐具均应干燥、无污渍。 

• 放置在咖啡机顶部的任何容器中均不得有任何液体。 

 

 

 

创意咖啡制作——萃取浓缩咖啡技术 

（适用于中国赛区决赛、亚太区晋级赛和全球总决赛） 

 

每次冲泡一杯后冲洗冲

泡头 

[是（1）/ 否（0）] 

 

 

 

• 每次冲泡一杯之间至少冲洗一次冲泡头。如果是本

轮比赛的最后一杯，则参赛者必须证明在取出冲泡

头和本轮比赛结束前至少冲洗了一次冲泡头。 

 

 

配料前，始终先使用干

燥清洁的滤筐。 

[是（1）/ 否（0）] 

 

• 手柄上始终没有用过的咖啡渣，在注入新一轮咖啡

时也是干的。  

 

 

 

 

 

 

压粉时，咖啡粉分布均

匀、平整 

[是（1）/ 否（0）] 

 

• 咖啡粉通过人工或使用工具均匀分布，并以足够的

压力使其压粉平整。 

 

 

 

 

 

手柄清洁（插入前） 

[是（1）/ 否（0）] 

 

• 在插入机器前清洁手柄筐边缘和侧缘。 

 

插入并立即冲煮 

[是（1）/ 否（0）] 

 

• 将手柄插入机器，并在 3 秒钟内按下冲煮按钮以启

动水流。  
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创意咖啡制作——牛奶打发技术 

（适用于中国赛区决赛、亚太区晋级赛和全球总决赛） 

 

开始时清空并清洁奶缸 

[是（1）/ 否（0）] 

 

 

• 必须将冷鲜牛奶倒入干净的奶缸中，奶缸在准备期间

不得装满牛奶。奶缸内外必须干净。 

 

 

使用前清洗蒸汽棒 

[是（1）/ 否（0）] 

 

• 蒸汽棒在插入奶缸中之前总是已清洗干净。  

 

每次使用后都用湿布清

洁蒸汽棒（无牛奶残

留） 

[是（1）/ 否（0）] 

 

• 蒸汽棒总是用专用的毛巾清洁。 

 

 

 

 

蒸净后立即清洗蒸汽棒 

[是（1）/ 否（0）] 

 

• 蒸完牛奶后，蒸汽棒立即清洗。 

 

牛奶用量使用控制 

[是（1）/ 否（0）] 

 

• 在制作完成后，奶缸内可接受的牛奶剩余量不超过 3

盎司。 

 

在创意咖啡作品中，如果参赛者没有使用蒸汽棒，牛奶打发技术的分数分配给浓缩咖啡

萃取技术的分数。 

 

创意饮品制作——技术  

（仅适用于亚太区晋级赛和全球总决赛） 

 

专业且小心地使用所有

设备 

[是（2）/ 否（0）] 

 

 

• 专业、谨慎地使用比赛现场的所有设备。参赛者没

有作出可能损坏任何设备的行为（即不大声敲打、

不投掷设备）。 

 

 

在配制过程中尽量减少

滴漏和溢出，并及时清

理 

[是（2）/ 否（0）] 

 

• 在制作过程中使用的任何液体，如牛奶、水或其他

液体，只要有溢出溅出，都会及时清理。包括杯

子、奶缸等。不得随意溢出。 
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玻璃器皿和其他设备无

破损 

[是（2）/ 否（0）] 

 

 

• 制作时没有玻璃器皿或设备破损。 

 

工作流程规划合理、整

洁 

[是（2）/ 否（0）] 

 

• 展现出整齐有序的工作流程（即设备摆放位置和步

骤） 

 

 

 

 

 

在整个比赛过程中保持

工作站清洁 

[是（2）/ 否（0）] 

 

• 保持较高的清洁标准，参赛者表现出 “顺手清洁”

的行为。 

 

技术评判 

（适用于中国赛区决赛、亚太区晋级赛和全球总决赛） 

 

 

全程保持总体卫生（包

括抹布） 

[是（2）/ 否（0）] 

 

• 参赛者没有不卫生的行为，例如在比赛期间触摸脸

部/嘴部。 

• 不得使用掉在地上的抹布 

• 所有抹布均应专用（即仅用于蒸汽棒、仅用于桌面

等） 

 

 

 

 

工作站保持如之前一样

的清洁状态。 

[是（2）/ 否（0）] 

 

• 工作站设备应恢复到发现时的清洁状态，包括在表

演时间结束前清理所有溢出物。 

• 表演结束时，用过的咖啡渣可留在手柄内。  

 

 

3.4 感官评判标准（适用于准备的所有作品） 

 

(中国赛区决赛：每款作品每位评委最高 21 分，亚太区晋级赛和全球总决赛：每款作品每位评

委最高 57 分） 
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评判标准 

 

细则说明 

感官评判  

（适用于中国赛区决赛、亚太区晋级赛和全球总决赛） 

 

视觉效果 

中国赛区决赛：[0 至 3] 

亚太区晋级赛和全球总决赛: 

[[0 至 6] 

 

• 使用非一次性的透明玻璃器皿盛装作品 

• 盛放作品的玻璃器皿性能合适（即大小合适、温度适宜

等），不会妨碍评委的评判过程。 

• 所使用的玻璃器皿中作品的视觉效果是令人愉快的，包

括拉花艺术或装饰。 

 

 

味觉体验与口味协调 

中国赛区决赛：[0 至 3] 

亚太区晋级赛和全球总决赛: 

[[0 至 6] 

 

含咖啡或茶的作品 

• 在以咖啡或茶为基础的作品中，呈现的所有风味应平衡

协调，且咖啡或茶的味道不被遮盖。 

• 应让评委觉得，作品呈现的风味与参赛者选择的咖啡或

茶搭配起来，令人愉悦。 

• 不应存在令人不快的味道，如强烈的苦味、强烈的酸

味、油味、任何其他过于辛辣的味道或香气。 

 

不含咖啡和茶的作品（仅适用于亚太区晋级赛和全球总决赛） 

• 在不含咖啡和茶的作品中，呈现的所有风味应平衡协

调，以创造愉悦的味觉体验。 

• 作品呈现的风味与参赛者使用的配料搭配起来，让评委

感到愉悦。 

• 不应存在令人不快的味道，如强烈的苦味、强烈的酸

味、油味、任何其他过于辛辣的味道或香气。 

 

 

阐述清晰、介绍和准备充分 

中国赛区决赛：[0 至 3] 

亚太区晋级赛和全球总决赛: 

[0 至 6] 

 

• 参赛者介绍作品名称和选择该名称的原因。 

• 参赛者清楚地阐述配方信息，包括每种配料的用量、作

品制作步骤、设备和玻璃器皿的选择。 

• 参赛者向所有感官评委提供正确类别的相同配方。 

 

 

概念新颖 

中国赛区决赛：[0 至 3] 

亚太区晋级赛和全球总决赛: 

[0 至 6] 

 

 

• 展示的作品概念有创意、新颖，有别于普通饮品。 

作品背后的故事或灵感，展示了咖啡师的个性或经验。 
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以下由感官评委评判的标准是必须符合的，如发现任何不符合标准的情况，将取消参赛

资格。 

 

合规（适用于中国赛区决赛、亚太区晋级赛和全球总决赛） 

 

应要求出示所有使用过的原

包装配料 

 

• 参赛者必须携带所有制作自制配料的原材料，

且这些原材料需带有原始包装。 

• 当评委或主办方提出要求时，参赛者必须能够

提供这些物品以供核实。 

 

 

自制配料与达芬奇果美风味

无重合 

 

• 所有自制配料不得使用达芬奇果美产品系列中

已有的风味。 

• 接受市售果汁。 

DaVinci Gourmet 产品 • 每份必须至少包含 10 毫升 DaVinci Gourmet 

产品 

 

不含酒精或酒精的副产品 

 

 

• 在演出前或演出期间，不在任何配料中使用酒

精或酒精的副产品，不得使用可能导致酒精产

生的制作方法。  

 

所有提供给感官评委的创意

咖啡作品必须至少含有 1 盎

司浓缩咖啡 

• 根据“浓缩咖啡”的定义，所有提供给评委的

创意咖啡作品每份必须至少含有 1盎司的浓缩

咖啡。 

对咖啡师的总体印象  

（适用于中国赛区决赛、亚太区晋级赛和全球总决赛） 

 

外貌展示和仪容 

[0 至 3] 

 

• 参赛者衣着整洁，符合咖啡师的要求 

• 参赛者仪表整洁 

• 参赛者始终注意个人卫生 

 

发音清晰，对咖啡和口

味有一定了解 

[0 至 3] 

 

• 参赛者在演讲中表现出自信，并与感官评委进行眼

神交流 

• 参赛者提及风味创作在咖饮体验中的作用 

• 参赛者说话时声音洪亮，口齿清晰。 

 

自信地使用设备和空间 

[0 至 3] 

 

• 参赛者在比赛时给人以舒适感 

• 参赛者没有过于紧张 

• 参赛者利用可用空间有序地进行工作流程、操作设

备 
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不使用竞争性产品 

• 中国赛区决赛中，所有用于风味调味糖浆、风

味调味酱、固体饮料类别的产品均不得来自达

芬奇果美以外的品牌。 

• 亚太区晋级赛和全球总决赛中，所有用于风味

调味糖浆、风味调味酱、固体饮料、风味浓缩

浆、风味饮料浓浆类别的产品均不得来自达芬

奇果美以外的品牌 

• 即使不属于上述类别，所有达芬奇果美竞争品

牌下的产品也不允许使用。 

 

 

 

 

4. 中国赛区决赛、亚太区晋级赛和全球总决赛详情 

 

4.1 利益冲突 

 

评委行为准则 

 

《2025/2026 达芬奇果美创意咖啡大师锦标赛》评委不得在大赛的任何阶段或任何国家担

任教练或提供指导。如果注册评委曾以任何身份（包括担任主要教练、辅助教练或顾问）

指导任何参赛者或提供反馈，则必须在赛前申报利益冲突。 

 

未披露此类利益冲突的参赛者可能被取消参赛资格。一旦大赛开始或评委开始评审（以先

发生事件为准），评委与参赛者之间不得进行任何形式的交流或协商。若违反此规定，参

赛者将被取消参赛资格，且评委将被取消评审资格。 

 

担任过达芬奇果美竞争品牌组织比赛评审小组成员的评委，也必须在大赛前通知大赛委员

会。  

 

所 有 有 关 潜 在 利 益 冲 突 的 进 一 步 说 明 可 发 送 至 组 委 会 邮 箱 ：

marketing@davincigourmet.com。 
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参赛者行为准则 

 

参赛者不得在比赛期间指定任何评委，或邀请任何评委做背书。 

 

参赛者不得通过不诚信的活动，获取对其他参赛者来说不公平的优势。 

 

参赛者应接受组委会的最终决定，并认同这些决定以所有参赛者的最佳利益为重。不接受

这些决定的参赛者有可能被取消比赛资格。  

 

在任何一年，参与达芬奇果美创意咖啡大师锦标赛的管理、组织、协调的工作人员不得参

加同年大赛。此类人员必须在参与大赛工作 15 个月后，才能重新获得参赛资格。 

 

达芬奇果美希望参赛者表现诚信行事，并尊重其他参赛者以及所有相关方的权利、意见、

个人和文化。不接受任何形式的作弊、不诚实或不道德的行。  

 

参赛者为其行为对《2025/2026 达芬奇果美创意咖啡大师锦标赛》造成的影响负责。参赛

者必须遵守比赛所在国家和地区的所有法律法规，并尊重主办地的文化。达芬奇果美不对

参赛选手违反法律法规的行为负责。 

 

即使是面临挑战，参赛者都应以尊重、适当和建设性的方式与他人交流。达芬奇果美鼓励

参赛者在整个比赛过程中坚持公平竞争的原则并诚信行事，展现职业素养并尊重比赛主办

方与合作方。 

 

如有异议需申诉，应根据大赛《赛事规则与评判细则》处理。大赛的官方排名将关系到每

位参赛选手在该比赛年度的获奖结果。所有参赛者应与达芬奇果美积极合作。  

 

达芬奇果美保留修改《参赛者行为准则》以及任何与《2025/2026 达芬奇果美创意咖啡大

师锦标赛》相关的规则和其他文件的权利，且参赛者必须遵守修订内容。达芬奇果美保留

在比赛的任何阶段取消任何未能遵守《参赛者行为准则》和有作出不当、不专业或违背大

赛精神的行为的参赛者的参赛资格的权利。 

 

4.2 社交媒体政策  

 

鼓励所有参赛者在社交媒体上与用户积极互动，并在社交媒体上积极分享他们参加

《2025/2026 达芬奇果美创意咖啡大师锦标赛》的情况，同时提及达芬奇果美并相应使用 

#DaVinciGourmetBCC2526，以建设性的方式分享与大赛相关的见解和经验。不得对其他选

手、评委或比赛本身发表负面或诋毁性评论。 
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与大赛有关的内容应本着公平竞争的精神，彼此尊重、展现高素质，并遵守《参赛者行为

准则》。  

 

发布违反大赛《赛制规则与评判标准》或影响赛事顺利举办的内容可能会导致处罚或取消

资格。  

 

对于待解决的比赛申诉，不得通过公开评论或社交媒体进行讨论，否则申诉将视为无效。  

5.  比赛安排和形式 

 

5.1 展示顺序 

 

亚太区晋级赛和全球总决赛现场，参赛者可自行决定制作和提供两款作品的顺序。不过，

他们必须向评委明确说明该作品属于哪个类别（创意咖啡/创意饮品）。 

 

5.2 作品品尝 

 

除非参赛者另有建议，否则感官评委将在作品端上桌后立即开始评审工作。 

 

5.3 食物搭配展示 

 

作为作品展示的一部分，可向评委提供小块食物，但评委不会食用，也不会给予额外分数。  

 

5.4 比赛用咖啡豆 

 

参赛者须自带咖啡参加比赛，并负责确保拥有比赛所需的适当用量。  

 

比赛只接受不含任何添加剂的纯净豆，且这些豆子必须是在收获后经过适当处理（干燥和

脱壳）的咖啡种子。禁止额外添加的行为，例如：接触任何芳香的物质、香精、香水、液

体或粉末等。 

 

6. 比赛用饮品标准和定义 

 

浓缩咖啡是用赛事指定咖啡机经 1次萃取的 1盎司咖啡液（约 30 毫升）。 

 

所有创意咖啡作品必须至少含有 1 盎司浓缩咖啡和至少一种达芬奇果美产品，且达芬奇果

美产品总用量不少于 10毫升。 

 

所有创意饮品作品冷热、是否含咖啡、是否含茶、是否含奶均不限，但必须含有至少一种

达芬奇果美产品,且达芬奇果美产品总用量不少于 10毫升。  
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所有作品的配料中不得使用酒精或酒精的副产品，也不得使用可能导致酒精产生的制作方

法。若这么做，参赛者将被取消参赛资格。 

 

大赛期间将提供指定的新鲜巴氏杀菌牛奶。不过，参赛选手可以选择携带自己喜欢的牛奶

或植物奶（加糖或不加糖均可）。所有市售未加香的原味牛奶和植物奶均可接受。  

 

允许混合奶，但所有牛奶和植物奶原料必须在市场上有售、原味未加香，并按照制造商规

定的用途配制。 

 

无论选择哪种奶，都不允许添加奶粉或额外添加其他成分。参赛者可从在售奶产品中去除

成分（如通过冷冻蒸馏），但在此过程中也不得添加任何配料或其他成分。 

 

不允许使用母乳。如果使用不合上述标准的乳品类型，参赛者将在该饮料的技术和感官评

分中获零分。 

 

6.1 登场时间 

 

每位参赛者的登场时间如下：中国赛区决赛总计 35 分钟，亚太晋级赛和全球总决赛总

计 25 分钟。 

 

• 中国赛区决赛:22 分钟准备时间, 亚太区晋级赛和全球总决赛:10 分钟准备时间  

Ø 设置评委席和工作站 

Ø 分钟校准时间  

Ø 将咖啡豆装入磨豆机 

Ø 包括磨豆机校准冲咖啡练习 

 

• 6 分钟比赛时间（中国赛区决赛）或 10 分钟比赛时间（亚太晋级赛和全球总决赛） 

 

• 中国赛区决赛 7 分钟的整理和清理工作站时间, 亚太区晋级赛和全球总决赛:5 分钟的

整理和清理工作站时间 

 

6.2 时间分配和处罚  

 

参赛者不得超过上述规定时间。超过规定时间的参赛者可继续比赛 30 秒，之后则必须停

止比赛。  不过，在比赛总评分中，每超时 1 秒将被罚 1 分。 
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6.3 遗忘配件 

 

如果参赛者在准备时间内遗忘了任何装备和/或配件，参赛者可退场取回遗失物品，但不

会暂停计时其准备时间。 

 

6.4 麦克风和主持人 

 

参赛者在表演时必须佩戴无线麦克风，以便进行展示。 

6.5 比赛开始 

 

主持人将询问参赛者是否准备好开始。一旦参赛者准备就绪，主持人将向计时员发出信号，

开始正式计时。在正式开始时间之前，参赛者不得触摸他们的设备或在他们的容器中放有

任何液体。 

 

6.6 在评委席供应的作品 

 

所有作品必须呈现到评判席。未呈现到评判席上的作品将不计分。 

 

6.7 饮水供应  

 

主办方将为每位感官评委提供无味饮用水。  参赛者也可选择提供自己的无味纯净水或苏

打水。若发现参赛选手除了向评委提供其参赛饮料外，还向评委提供有味水或其他非中性

味道的饮料，则该种饮料的感官评分将为零分。 

 

6.8 玻璃器皿 

 

参赛者应负责携带所有适当的玻璃器皿和餐具，以盛放作品和评委用水。 

 

6.9 工作站规范 

 

参赛者只能使用提供的工作区，包括机器台和展示台。参赛者不得携带任何其他家具和/

或设备（如支架、桌子、菜架、长凳等）进入赛区地面。  

 

6.10 比赛结束时间 

 

当参赛者举手示意并说出“已完成”时，比赛时间即停止。参赛者有责任清楚地报出 

“已完成”，以便准确记录时间。 
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6.11 比赛中出现的技术问题 

 

当参赛者认为以下任何提供的设备出现技术问题时，可举手宣布 “技术暂停”： 

 

• 咖啡机（包括电源、蒸汽压力、控制系统故障、缺水或排水管故障） 

• 磨豆机（不包括自带磨豆机） 

• 视听设备 

 

比赛将暂停并对问题进行调查。如果问题可以得到解决，将继续比赛计时，并补偿因该问

题而损失的时间。如果问题无法立即解决，将要求参赛者转到另一个工作站或重新安排比

赛时间。 

 

如果该问题被认为是由于参赛者的疏忽或误解造成的，则继续比赛计时，并不补偿损失时

间。  

 

6.12 比赛音乐 

 

参赛者不得选择音乐。背景音乐将由达芬奇果美指定的代理机构选择和播放。 

 

6.13 准时 

 

参赛者应准时参加预定的练习课程（如有）和比赛。任何参赛者如在各自的报到时间没有

准备就绪并立即开始比赛，可能会被取消资格。 

 

7. 机械、配件和原材料 

 

7.1 比赛用咖啡机 

 

在比赛期间，参赛者必须使用由达芬奇果美创意咖啡大师锦标赛组委会及其赞助商提供的

指定咖啡机。比赛期间不得使用或出现其他咖啡机。   

 

7.2 比赛用磨豆机 

 

参赛者可选择使用指定的磨豆机制作创意咖啡作品，也可选择自带磨豆机。参赛者应确保

在比赛前将磨豆机型号告知组委会以获得批准。  参赛者还须确保磨豆机符合比赛主办国

的额定功率。 
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7.3 咖啡机上不得放置液体或配料 

 

不得在咖啡机上放置或倒入任何液体或配料（例如，不得在杯子中加水，不得倒入混合液

体或配料，不得加热配料）。若这么做，将导致技术评分表中“所有盛放器皿均清洁并可

随时使用”一项得零分。 

 

7.4 机器周边调整 

 

除了冲煮温度、研磨大小和剂量测量之外，参赛者不得在比赛期间改变、调整或更换由达

芬奇果美创意咖啡大师锦标赛及其赞助商提供的咖啡机和磨豆机的任何元件、设置或部件。

任何改变、调整或损坏设备的行为都可能导致被取消比赛资格（如：手柄、滤筐、压力、

蒸汽棒尖端、磨盘）。  

 

7.5 比赛用达芬奇果美产品 

 

参赛者必须自带比赛期间用于展示的所有原料和达芬奇果美产品，包括泵头和所需的其他

工具。达芬奇果美不负责提供比赛官方鲜奶以外的配料。 

 

7.6 允许携带的其他设备  

• 1 台磨豆机（电动或手持式） 

• 数量不限的电子秤（电池式）  

• 2 个手持设备（电池式）  

 

请确保在比赛前向组委会申报这些设备，以获得批准。由于组委会不提供充电用的电源线，

请确保所有电池供电设备已充满电。   

 

7.7 磅秤 

 

参赛者可根据需要携带任意数量的磅秤。所有秤都应使用电池。由于不提供充电用的电源

线，请确保电池设备充满电。   
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7.8 提供的设备和供应品清单 

 

每个参赛者工作站将配备以下设备： 

• 双头浓缩咖啡机 

• 磨豆机 

• 粉渣盒 

• 垃圾桶 

• 压粉垫 

• 压粉器 

• 商用级冰搅拌机  

 

参赛者必须携带展示所需的所有额外用品；否则，参赛者有可能因设备不足而无法完成其

展示。 

 

8. 达芬奇果美创意咖啡大师锦标赛申诉 

 

组委会保留根据评委评分表的客观评分，将“2025/2026 达芬奇果美创意咖啡大师锦标赛

冠军”称号授予最有资格的参赛者的权利。 

 

除非因其他参赛者或评委的不诚实行为而有理由重新考虑，否则将不受理上诉。 

 

达芬奇果美创意咖啡大师锦标大赛组委会保留根据需要上诉的具体情况酌情处理的权利。 

 

 

 

- 文件结束 - 

 


