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การแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2025/2026 (“การแขง่ขนั”) 
เป็นโครงการทีNจดัขึ Rนและเป็นกรรมสทิธิYของ DaVinci Gourmet Asia Pacific, Middle East, and Africa (APMEA) 
ซึNงเป็นแบรนด์ในเครือของ Kerry Group PLC 
 
ทรัพย์สนิทางปัญญาทั RงหมดทีNเกีNยวข้องกบัการแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2025/26 
รวมถงึกฎและข้อบงัคบัอยา่งเป็นทางการ สืNอสง่เสริม ณ จดุขาย (POSM) สืNอประชาสมัพนัธ์ ภาพถ่าย 
วิดีโอและสตูรเครืNองดืNมทีNสง่เข้าร่วมหรือทีNรังสรรค์ขึ Rนระหวา่งการแขง่ขนั และรูปแบบของการแขง่ขนั 
ล้วนถือเป็นทรัพย์สนิทางปัญญาของ Kerry Group PLC และ DaVinci Gourmet APMEA 
 
DaVinci Gourmet ขอสงวนสทิธิYในการแก้ไขกฎและข้อบงัคบั รวมถงึจรรยาบรรณของผู้ เข้าแขง่ขนั 
และ/หรือเอกสารอืNนทีNเกีNยวข้องกบัการแขง่ขนัผู้ เข้าแขง่ขนัทกุคนจะต้องปฏิบติัตามการปรับปรุงแก้ไขดงักลา่ว 
 
การแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2025/26 มีทั Rงหมด } รอบภายใต้ธีม “Espresso your 
Flavour” ดงันี R: 
 

• รอบคดัเลือกระดบัประเทศ (การสมคัรทางออนไลน์) 
• รอบชิงชนะเลศิระดบัประเทศ (จดักิจกรรมในสถานทีNจริง) 
• รอบชิงชนะเลศิระดบัอนภุมิูภาค (จดักิจกรรมในสถานทีNจริง โดยใช้ภาษาองักฤษเทา่นั Rน) 
• รอบชิงชนะเลศิระดบัโลก (จดักิจกรรมในสถานทีNจริง โดยใช้ภาษาองักฤษเทา่นั Rน) 
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1. เกณฑ์ทั8วไปในการเข้าร่วมการแข่งขัน มีดังนี k:  
 

1.1 อายุและคุณสมบัตขิองผู้เข้าแข่งขัน 

• ผู้ เข้าแขง่ขนัทีNมีคณุสมบติัต้องมีอายตุั Rงแต ่�� ปีขึ Rนไป และเป็นไปตามข้อกําหนดด้านอายขุั RนตํNา 
ตามกฎหมายทีNกําหนดโดยกฎหมายท้องถิNนในประเทศ ผู้ เข้าแขง่ขนัยงัต้องเป็นตวัแทนของ 
ร้านกาแฟ คาเฟ่ ร้านอาหาร หรือร้านทีNให้บริการอาหารในประเทศทีNพํานกัอยูด้่วย 

• ผู้ เข้าแขง่ขนัในการแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2025/26 
ต้องมีหนงัสือเดินทางทีNยงัไมห่มดอายซุึNงมีอายกุารใช้งานเหลืออย่างน้อย9เดือนจากประเทศทีNพํานกัอยู ่
ต้องมีเอกสารรับรองบริษัทผู้ จ้างงานเมืNอมีการร้องขอ  

• ผู้ เข้าแขง่ขนัต้องไมมี่สญัญาทางธรุกิจหรือการจ้างงานกบัแบรนด์คูแ่ขง่ของ DaVinci Gourmet 
 

u.v ค่าใช้จ่ายที8ได้รับการสนับสนุนจากผู้จัดการแข่งขัน DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 
2025/26  

 
DaVinci Gourmet จะรับผิดชอบคา่เดินทางทางอากาศในรอบชิงชนะเลศิระดบัอนภุมิูภาค และ 
รอบชิงชนะเลศิระดบัโลก รวมถงึคา่ทีNพกัของผู้ เข้าแขง่ขนัทีNเข้าร่วมในแตล่ะรอบการแขง่ขนัเหลา่นี R 
ตามแผนการเดินทางทีNกําหนด จะมีบริการรถรับสง่จากโรงแรมไปยงัสถานทีNจดัการแขง่ขนัในวนั 
แขง่ขนั คา่ใช้จ่ายอืNนๆทั Rงหมด ผู้ เข้าแขง่ขนัจะต้องเป็นผู้ รับผิดชอบเอง 

        
     u.y การเปลี8ยนตัวและการถอนตัว 

 
ห้ามเปลีNยนตวัผู้ เข้าแขง่ขนัในทกุขั Rนตอนของการแขง่ขนัโดยเดด็ขาด หากผู้ เข้าแขง่ขนัตดัสนิใจ 
ถอนตวัจากการแขง่ขนัในเวลาใดก็ตาม จะถือวา่สละสทิธิYจากสถานะผู้ เข้าแขง่ขนั และจะไมมี่การ 
อนญุาตให้เปลีNยนตวัแทน  

 
1.4 การอัปเดตกฎและข้อบังคับ 
 
กฎและข้อบงัคบัทั RงหมดอาจมีการเปลีNยนแปลงตามแนวทางด้านสขุภาพและความปลอดภยัในแต ่
ละท้องถิNน คณะกรรมการจดัการแขง่ขนัขอสงวนสทิธิYในการแก้ไขกฎและข้อบงัคบัของการแขง่ขนั 
ได้ทกุเมืNอตามความจําเป็น ผู้ เข้าแขง่ขนัทกุคนต้องปฏิบติัตามการอปัเดตเหลา่นั Rน การเปลีNยนแปลง 
ใด ๆ จะประกาศบนเวบ็ไซต์การแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2025/26 

 
2. เกี8ยวกับรอบคัดเลือกระดับประเทศ 
 

การแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2025/26 รอบคดัเลือกระดบัประเทศ 
เปิดรับผู้ เข้าแขง่ขนัทีNมีคณุสมบติัตามข้อกําหนดเบื Rองต้นด้านลา่งในแตล่ะประเทศทีNเข้าร่วม DaVinci Gourmet 
APMEA ขอสงวนสทิธิYในการคดัเลือกหรือตดัสทิธิYผลงานทีNสง่เข้ามาตามเกณฑ์ทีNกําหนด 
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2.1 ข้อกาํหนดในการส่งผลงานรอบคัดเลือกระดับประเทศ 
 

ผู้ เข้าแขง่ขนัทกุคนทีNสง่ผลงานเข้าร่วมในรอบคดัเลือกระดบัประเทศ จะต้องยอมรับกฎและข้อบงัคบั 
ของการแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2025/26 และให้ข้อมลู ได้แก่ ชืNอนามสกลุ 
อีเมล/เบอร์ติดตอ่/ตําแหน่งงาน/ประเทศทีNพํานกั/ร้านอาหารหรือร้านเครืNองดืNมทีNเป็นตวัแทน/ชืNอเมนกูาแฟ/สตูรโ
ดยละเอียดทีNรวมถงึการใช้ผลติภณัฑ์ DaVinci Gourmet อยา่งน้อย 1 รายการ 
วิธีการเตรียม/แรงบนัดาลใจในการรังสรรค์และภาพถ่ายของเมนกูาแฟ 
อนญุาตให้สง่ผลงานได้เพียง1รายการตอ่ผู้ เข้าแขง่ขนัหนึNงทา่นเทา่นั Rน 
ในกรณีทีNมีการสง่หลายรายการจะพิจารณาเฉพาะรายการแรกเทา่นั Rน 

 
กรุณาอ้างอิงแนวทางการให้คะแนนดงัตอ่ไปนี R เพืNอให้แน่ใจวา่ผลงานทีNสง่เข้ามามีคณุสมบติัตามเกณฑ์ 
 
v.v แนวทางการให้คะแนนรอบคัดเลือกระดับประเทศ 

 
รอบคดัเลือกระดบัประเทศจะใช้ระบบคะแนน 20 คะแนน โดยพิจารณาจากผลงานเครืNองดืNม 1 รายการ 
จากเกณฑ์ตอ่ไปนี R 
 

เกณฑ์การตัดสิน ข้อกาํหนด  
 
 
ข้อมลูรายละเอียดผู้เข้าแข่งขันทั Rงหมด 
จะต้องระบไุว้อยา่งชดัเจน ไมค่ลมุเครือ  
[ใช่ (') / ไม่ใช่ (,)] 

• ข้อมลูทั Rงหมดในแบบฟอร์มการสง่ผล 
งานต้องครบถ้วนและไมค่ลมุเครือ  

• ชืNอของผู้ เข้าแขง่ขนัต้องประกอบด้วย 
ชืNอและนามสกลุจริงเป็นอยา่งน้อย  

• ชืNอคาเฟ่และข้อมลูติดตอ่ของร้านต้อง 
ถกูต้อง  

• ข้อมลูอืNนทีNเกีNยวข้องกบัการสง่ผลงาน 
เครืNองดืNมต้องระบอุยา่งครบถ้วน 

 
 
ชื8อเครื8องดื8ม ไมซํ่ Rาและดงึดดูใจ 
[ใช่ (.) / ไม่ใช่ (,)] 
 

• ชืNอเครืNองดืNมทีNระบโุดยผู้ เข้าแขง่ขนัมี 
ความแตกตา่งจากชืNอทัNวไป 

• ชืNอเครืNองดืNมไมเ่กิน � คํา 

• ชืNอเครืNองดืNมทําให้ผู้ชมสนใจอยากรู้ 
สว่นผสม และวิธีการทํา  

 
ภาพถ่ายเครื8องดื8ม มีความคมชดั 
และถ่ายในแก้วใส 
[ใช่ (/) / ไม่ใช่ (,)] 

• ภาพถ่ายเครืNองดืNมทีNผู้ เข้าแขง่ขนัสง่มา 
ต้องเป็นภาพจริง ไมใ่ช้ AI สร้างขึ Rน 

• การเสร์ิฟเครืNองดืNมต้องสอดคล้องกบั 
ผลลพัธ์ทีNคาดหวงัตามสตูรทีNเตรียมไว้ (เช่น 
ชั Rนเลเยอร์ ชนิดการตกแตง่ทีNใช้ สี ฯลฯ) 
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• ภาพเครืNองดืNมต้องชดัเจน โฟกสัได้ดี 
และดเูข้าใจงา่ย  

 
 
รายการส่วนผสมของเครื8องดื8ม 
มีรายละเอียดอยา่งชดัเจน 
[ใช่ (.) / ไม่ใช่ (,)] 

• สตูร ประกอบด้วยสว่นผสมทีNใช้ทั Rงหมด 
พร้อมปริมาตรและขั Rนตอนในการเตรียม 
และมีความสอดคล้องกบัภาพเครืNองดืNมทีNจดัเต
รียมไว้ 

• สว่นผสมและอปุกรณ์ทั RงหมดทีNกลา่วถงึในสตูร
ต้องมีการใช้อยา่งน้อยหนึNงครั Rง 

• ขั RนตอนทีNระบไุว้ในสตูรต้องเข้าใจงา่ยและ 
ชดัเจน 

 
แรงบันดาลใจของเครื8องดื8ม 
มีความกระชบั น่ารัก และชวน 
ให้อยากลอง (ไมเ่กิน ��� คํา) 
[ใช่ (/) / ไม่ใช่ (,)] 

• แรงบนัดาลใจของเครืNองดืNม ไมเ่กิน ��� คํา 

• เรืNองราวชดัเจน และเชืNอมโยงกบัสว่นผสม 
วิธีการ หรืออปุกรณ์ 

• เนื Rอหาน่าสนใจและทําให้ผู้อา่นอยากชมผู้ เข้าแ
ขง่ขนับนเวทีจริง 

 
วธีิการเตรียมเครื8องดื8ม อธิบาย 
ชดัเจน แปลกใหม ่ไมซํ่ Rาใคร 
[ใช่ (') / ไม่ใช่ (,)] 

 

• วิธีการเตรียมเครืNองดืNมไมเ่หมือนใคร 
หรือดดัแปลงจากวิธีทัNวไปให้มีความสร้างสรรค์ 

 
ปฏบัิตติามข้อกาํหนดของสูตรทั kงหมด 
[ใช่ (ผ่าน) / ไม่ใช่ (ตกรอบ)] 

 
สตูรเครืNองดืNมทั Rงหมดต้องเป็นไปตามกฎ และข้อบงัคบั  

• มีเอสเปรสโซอยา่งน้อย � ช็อต 

• มีผลติภณัฑ์ DaVinci Gourmet อยา่งน้อย �� 
มล. 

• สว่นผสมทีNทําขึ Rนเองต้องไมข่ดัแย้งกบัรสชาติ 
ของ DaVinci Gourmet 

• ไมมี่แอลกอฮอล์หรือผลติภณัฑ์ทีNได้จาก 
แอลกอฮอล์ 

• ไมใ่ช้ผลติภณัฑ์จากแบรนด์คูแ่ขง่ของ DaVinci 
Gourmet 

• ใช้สว่นผสมไมเ่กิน 8 รายการ 
(ไมน่บันํ Rาแข็งแบบไมแ่ตง่กลิNน นํ Rาเปลา่ 
และนํ Rาโซดา) 
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ผู้ เข้าแขง่ขนัทีNผา่นการคดัเลือกในรอบคดัเลือกระดบัประเทศ จะผา่นเข้าสูร่อบชิงชนะเลศิระดบั 
ประเทศ และแขง่ขนัเพืNอชิงตําแหน่งผู้ชนะเลศิระดบัประเทศ ผู้ เข้าแขง่ขนัทีNผา่นเข้าสูร่อบชิงชนะ 
เลศิระดบัประเทศ จะได้รับการติดตอ่ผา่นรายละเอียดทีNผู้ เข้าแขง่ขนัระบไุว้ในแบบฟอร์มการสมคัร 
ทางออนไลน์  

 
3. แนวทางการให้คะแนนรอบชิงชนะเลิศระดับประเทศ รอบชิงชนะเลิศระดับอนุภมิูภาค และ 

รอบชิงชนะเลิศระดับโลก 
 

จํานวนเมนเูครืNองดืNมทีNต้องเตรียมในแตล่ะรอบ มีดงันี R: 
 
รอบชิงชนะเลิศระดับประเทศ 

• เครืNองดืNมเอสเปรสโซร้อนหรือเย็น (มีนมหรือไมมี่ก็ได้) : � แก้ว 

• จะมีกรรมการด้านเทคนิค � ทา่น และกรรมการชิมประเมิน � ทา่น สําหรับรอบนี R 

รอบชิงชนะเลิศระดับอนุภมิูภาค และรอบชิงระดับโลก 

• เครืNองดืNมเอสเปรสโซร้อนหรือเย็น (มีนมหรือไมมี่ก็ได้) : � แก้ว 

• เครืNองดืNมซิกเนเจอร์ร้อนหรือเย็น (เอสเปรสโซ / วิธีชงอืNน ๆ ทั Rงหมด / ไมใ่ชก่าแฟ / ชา / ไมใ่ชช่า) : � แก้ว  

• จะมีกรรมการด้านเทคนิค � ทา่น และกรรมการชิมประเมิน � ทา่น สําหรับรอบนี R 

 
y.u สูตรเครื8องดื8ม 

 
สตูรเครืNองดืNมทั Rงหมด รวมถงึข้อมลูรายละเอียด เช่น สว่นผสม ปริมาณ อปุกรณ์ แก้ว ฯลฯ ต้องจดั 
เตรียมสง่ให้คณะกรรมการจดังานอยา่งน้อย �� วนั ก่อนพบปะกนัจริงเพืNอขออนมุติั หากไมส่ง่ภายใน 
กําหนด ผู้ เข้าแขง่ขนัจะถกูตดัสทิธิYโดยไมแ่จ้งลว่งหน้า  
 
ทกุสตูรต้องมีผลติภณัฑ์ DaVinci Gourmet อยา่งน้อย �� มล. ผู้ เข้าแขง่ขนัสามารถเลือกใช้ 
ผลติภณัฑ์ DaVinci Gourmet ใดก็ได้ในการรังสรรค์ผลงานของตนเอง  
 
3.2 รูปแบบการแข่งขัน  
 
การแขง่ขนัจะดําเนินไปตามลําดบั โดยจะมีผู้ เข้าแขง่ขนัเพียงคนเดียวแขง่ขนัในแตล่ะครั Rง 
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Classified as General Business 

y.y แนวทางการให้คะแนนด้านเทคนิค  
 

(รอบชิงชนะเลิศระดบัประเทศ: คะแนนเต็ม FG คะแนน / 
 รอบชิงชนะเลิศระดบัอนภูุมิภาค และรอบชิงชนะเลิศระดบัโลก: คะแนนเต็ม .G คะแนน) 

เกณฑ์การตัดสิน ข้อกาํหนด  
ความสะอาดทั8วไป และการวางจัดเตรียม  

(ใช้สาํหรับรอบชิงชนะเลิศระดับประเทศ รอบชิงชนะเลิศระดับอนุภมิูภาค 
และรอบชิงชนะเลิศระดับโลก) 

 
พื kนที8ทาํงานสะอาดและอุปกรณ์
กับวัตถุดบิ 
จดัเรียงอยา่งเรียบร้อยตั Rงแตเ่ริNมต้น 
[ใช่ (.) / ไม่ใช่ (,)] 

 

• พื RนทีNทํางานเรียบร้อย สะอาด 
และเป็นระเบียบในภาพรวมทนัทีทีNเห็น 
และดนู่าดงึดดูเหมือนเป็นคาเฟ่ 

• มีการเช็ดทําความสะอาดคราบหกหรือผงกาแฟทีNกระจดักระ
จายบนเคาน์เตอร์แล้ว 

• อปุกรณ์ทั RงหมดทีNจะใช้ในการแขง่ขนัต้อง 
สะอาด (เชน่ เหยือกนม/แผน่รองแทมป์/แก้วช็อต เป็นต้น) 

 
ภาชนะสาํหรับเสิร์ฟทั kงหมดสะอ
าด และพร้อมใช้งาน 
[ใช่ (.) / ไม่ใช่ (,)] 

 

• ภาชนะต้องไมมี่การเติมของเหลวใด ๆ ไว้ภายในลว่งหน้า 
ยกเว้นขวดหรือกระบอกทีNใช้ 
เก็บนมหรือสว่นผสมชงกาแฟ 

• ถ้วยและช้อนส้อมทั RงหมดทีNใช้ในการแขง่ขนั 
ต้องแห้งและไมมี่คราบเปื Rอน 

• ไมมี่ของเหลวใด ๆ ในภาชนะทีNวาง 
อยูบ่นเครืNองชงกาแฟ 
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เครื8องดื8มเอสเปรสโซร้อนหรือเยน็ (มีนมหรือไม่มีกไ็ด้) – ทกัษะทางเทคนิคเกี8ยวกับ 
เอสเปรสโซ 

(ใช้สาํหรับรอบชิงชนะเลิศระดับประเทศ รอบชิงชนะเลิศระดับอนุภมิูภาค 
และรอบชิงชนะเลิศระดับโลก) 

 
มีการล้างหรือเช็ดหวักรุ๊ปหลั
งจากการสกัดทุกครัkง 
[ใช่ (F) / ไม่ใช่ (,)] 
 
 

 

• จะมีการล้างหรือเช็ดหวักรุ๊ปอยา่งน้อยหนึNงครั Rงระหวา่งการสกดัแ
ตล่ะช็อต หากเป็นช็อตสดุท้ายของรอบ 
ผู้ เข้าแขง่ขนัต้องแสดงให้เห็นวา่มีการล้างหรือเช็ดหวักรุ๊ปอยา่งน้
อยหนึNงครั Rงหลงัจากสกดัเสร็จและก่อนสิ Rนสดุรอบนั Rนๆ 

 
เริ8มต้นด้วยตะแกรงกรองที8แ
ห้ง 
และสะอาดก่อนการตวงเสม
อ 
[ใช่ (F) / ไม่ใช่ (,)] 

 

• ก้านชงกาแฟต้องไมมี่ผงกาแฟทีNใช้แล้ว 
และจะต้องแห้งเมืNอทําการใสก่าแฟรอบใหม ่ 

 
ผงกาแฟกระจายตัวได้ดี 
และแทมป์ได้ระดับดี 
[ใช่ (F) / ไม่ใช่ (,)] 

 

• ผงกาแฟกระจายอยา่งสมํNาเสมอ 
ไมว่า่จะด้วยการใช้มือหรือด้วยอปุกรณ์ 
และกดด้วยแรงทีNเหมาะสมในแนวระดบั 

 
ทาํความสะอาดก้านชงกาแฟ 
(ก่อนใส่เข้าเครื8อง) 
[ใช่ (F) / ไม่ใช่ (,)] 

 

• ทําความสะอาดขอบตะแกรง 
และขอบด้านข้างของก้านชงกาแฟก่อนใสเ่ข้าไปในเครืNองชง 

 
ใส่เข้าไป แล้วกดชงทนัท ี
[ใช่ (F) / ไม่ใช่ (,)] 

 

• ใสก้่านชงกาแฟเข้าไปในเครืNองชง และกดปุ่ มชง 
ภายใน 3 วินาที เพืNอเริNมการสกดั  
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Classified as General Business 

เครื8องดื8มเอสเปรสโซร้อนหรือเยน็ (มีนมหรือไม่มีกไ็ด้) – ทกัษะทางเทคนิคเกี8ยวกับนม 
(ใช้สาํหรับรอบชิงชนะเลิศระดับประเทศ รอบชิงชนะเลิศระดับอนุภมิูภาค 

และรอบชิงชนะเลิศระดับโลก) 

 
เริ8มต้นด้วยเหยือกนมที8ว่างเปล่า 
และสะอาด 
[ใช่ (F) / ไม่ใช่ (,)] 
 

 

• ต้องเทนมสดเย็นลงในเหยือกทีNสะอาด 
โดยต้องไมมี่การเติมสว่นผสมใดๆ 
ลงไปในเหยือกในระหวา่งเวลาการ 
เตรียม (เหยือกต้องสะอาดทั Rงด้านใน และด้านนอก) 

 
ไล่นํ kาก้านสตีมนม ก่อนใช้งาน 
[ใช่ (F) / ไม่ใช่ (,)] 

 
• ไลนํ่ Rาจากก้านสตีมนม ทกุครั Rงก่อนเริNมสตีมนม 

 
 

 
เช็ดทาํความสะอาดก้านสตีมนม 
ด้วยผ้าชุบนํ kาหมาดทุกครัkงหลังใช้ 
งาน (ต้องไม่มีคราบนมตกค้าง) 
[ใช่ (F) / ไม่ใช่ (,)] 

 

• เช็ดทําความสะอาดก้านสตีมนมด้วยผ้าขนหนทีูNใช้ 
สําหรับก้านสตีมนมโดยเฉพาะ 

 
ไล่นํ kาก้านสตีมนมทนัท ี
หลังจากการสตีม 
และทาํความสะอาด 
[ใช่ (F) / ไม่ใช่ (,)] 
 

 

• ไลนํ่ Rาก้านสตีมนมเสมอโดยทนัทีหลงัจากการ 
สตีมนม 

 
ปริมาณนมเหลือในตอนท้ายที8ยอม 
รับได้ 
[ใช่ (F) / ไม่ใช่ (,)] 
 

 

• นมในเหยือกควรเกือบหมด 
หลงัจากเสร์ิฟเครืNองดืNมทีNใช้นมให้กรรมการชิมประเมิน
ทกุทา่นแล้ว ปริมาณนมเหลือทีNยอมรับได้ คือ ไมเ่กิน � 
ออนซ์ 

 
หมายเหตุ: ในกรณีทีNผู้ เข้าแขง่ขนัไมใ่ช้ก้านสตีมนม คะแนนทีNจะให้สําหรับทกัษะด้านเทคนิคเกีNยวกบันม      
จะถกูจดัสรรไปเป็นคะแนนสําหรับทกัษะด้านเทคนิคของเอสเปรสโซ 
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Classified as General Business 

 
เครื8องดื8มซกิเนเจอร์ – ด้านเทคนิค 

(ใช้เฉพาะในรอบชนะเลิศระดับอนุภมิูภาค และรอบชิงชนะเลิศระดับโลกเท่านัkน) 
 
มีการใช้อุปกรณ์ทุกชิ kนอย่างมือ 
อาชีพ และระมัดระวัง 
[ใช่ (.) / ไม่ใช่ (,)] 
 

 

• ผู้ เข้าแขง่ขนัต้องใช้อปุกรณ์ทกุชิ Rนบนเวทีการแขง่ขนัอ
ยา่งมืออาชีพ และด้วยความระมดัระวงั 
ห้ามมีพฤติกรรมทีNอาจทําให้อปุกรณ์เสียหาย (เช่น 
ทบุเสียงดงั หรือขว้างอปุกรณ์) 
 

 
การหยดหรือหกเลอะเทอะระหว่างการ
เตรียมเครื8องดื8ม 
ต้องน้อยที8สุดและต้องทาํความสะอาด
ทนัท ี
[ใช่ (.) / ไม่ใช่ (,)] 
 

 

• ของเหลวใด ๆ เช่น นม และ/หรือนํ Rา หรือของ 
เหลวอืNน ๆ ทีNใช้ระหวา่งการเตรียมเครืNองดืNม 
จะต้องทําความสะอาดทนัทีเมืNอหก ซึNงรวมทั Rงถ้วย 
เหยือกนม เป็นต้น 
การหกจะต้องไมใ่ช่การกระทําโดยความตั Rงใจ 
 

 
ไม่มีการแตกหกัของแก้ว และอุปกรณ์ 
อื8น ๆ 
[ใช่ (.) / ไม่ใช่ (,)] 
 

 

• ห้ามทําอปุกรณ์หรือภาชนะใด ๆ 
แตกหกัระหวา่งเตรียมเครืNองดืNม 

 
ขั kนตอนการทาํงานเป็นระเบียบ และมี 
แบบแผนที8ดี 
[ใช่ (.) / ไม่ใช่ (,)] 

 

• ขั Rนตอนการทํางานเรียบร้อย และเป็นระเบียบ (เชน่  
มีการจดัวางอปุกรณ์ และขั Rนตอนเหมาะสม) 

 
 
รักษาความสะอาดของสเตชั8น 
ตลอดการแข่งขัน 
[ใช่ (.) / ไม่ใช่ (,)] 

 

• รักษามาตรฐานความสะอาดให้อยูใ่นระดบัสงู 
ผู้ เข้าแขง่ขนัต้องแสดงให้เห็นถงึพฤติกรรม 
“ทาํความสะอาดขณะทาํงาน” 
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การประเมินด้านเทคนิค 

(ใช้สาํหรับรอบชิงชนะเลิศระดับประเทศ รอบชิงชนะเลิศระดับอนุภมิูภาค 
และรอบชิงชนะเลิศระดับโลก) 

 
รักษาสุขอนามัยโดยรวมอย่างสมํ8า 
เสมอ (รวมถงึผ้าเช็ด) 
[ใช่ (.) / ไม่ใช่ (,)] 
 

 

• ผู้ เข้าแขง่ขนัต้องไมแ่สดงพฤติกรรมทีNไมถ่กู 
สขุลกัษณะ เชน่ การจบัใบหน้า/ปากขณะ 
ทําการแขง่ขนั 

• ห้ามใช้ผ้าทีNตกพื Rนแล้ว 

• ผ้าแตล่ะผืนควรใช้ตามวตัถปุระสงค์ทีNกําหนด (เช่น 
ผ้าสําหรับเช็ดก้านสตีมเทา่นั Rน 
ผ้าสําหรับเช็ดโต๊ะเทา่นั Rน เป็นต้น) 
 

 
สเตชั8นต้องสะอาดเหมือนก่อน 
เริ8มการแข่งขัน 
[ใช่ (.) / ไม่ใช่ (,)] 
 

 

• อปุกรณ์ทกุชิ RนทีNสเตชัNนต้องคืนสูส่ภาพสะอาด 
เหมือนก่อนการใช้งาน รวมถงึเช็ดคราบตา่งๆ 
ให้หมดภายในช่วงเวลาการแขง่ขนั 

• ผงกาแฟทีNใช้แล้ว 
สามารถปลอ่ยทิ Rงไว้ในก้านชงกาแฟได้เมืNอสิ Rนสดุเวลา
การแขง่ขนั  
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3.4 แนวทางการให้คะแนนด้านประสาทสัมผัส (ใช้สาํหรับการเตรียมเครื8องดื8มทุกประเภท) 
 

(รอบชิงชนะเลิศระดบัประเทศ: คะแนนสูงสดุ 21 คะแนนต่อเครืPองดืPม ต่อกรรมการ 1 ท่าน / 
รอบชิงชนะเลิศระดบัอนภูุมิภาคและรอบชิงชนะเลิศระดบัโลก: คะแนนสูงสดุ 57 คะแนนต่อเครืPองดืPม 
ต่อกรรมการ 1 ท่าน) 
เกณฑ์การตัดสิน ข้อกาํหนด  

การประเมินด้านประสาทสัมผัส 

(ใช้สาํหรับรอบชิงชนะเลิศระดับประเทศ รอบชิงชนะเลิศระดับอนุภมิูภาค 

และรอบชิงชนะเลิศระดับโลก) 

 
 
ความสวยงามของเครื8องดื8ม 
รอบชิงชนะเลิศระดบัประเทศ: [0 
ถึง 3] 
รอบชิงชนะเลิศระดบัอนภูุมิภาคแ
ละรอบชิงชนะเลิศระดบัโลก: : [0 
ถึง 6] 
 

 

• เสร์ิฟในแก้วใสทีNไมใ่ช่ภาชนะใช้ครั Rงเดียวทิ Rง 

• แก้วทีNใช้เสร์ิฟเครืNองดืNมต้องใช้งานได้จริง (เช่น ขนาดเหมาะสม 
อณุหภมิูพอเหมาะ ฯลฯ) 
และไมเ่ป็นอปุสรรคตอ่ขั Rนตอนการประเมินของกรรมการ 

• ลกัษณะภายนอกของเครืNองดืNมในแก้วต้องดนู่าดืNม 
และมีลาเต้อาร์ตหรือของตกแตง่ 

 

 
ประสบการณ์ด้านรสชาต ิและ 
ความกลมกลืนของรสชาต ิ
รอบชิงชนะเลิศระดบัประเทศ: [0 
ถึง 3] 
รอบชิงชนะเลิศระดบัอนภูุมิภาคแ
ละรอบชิงชนะเลิศระดบัโลก: : [0 
ถึง 6] 
 

เครื8องดื8มกาแฟ/ชา 

• ในเครืNองดืNมจากกาแฟ 
รสชาติของเครืNองดืNมควรมีความสมดลุของกาแฟหรือชากบั 
รสชาติอืNน ๆ ทีNเลือกใช้ในเครืNองดืNม รสชาติอืNน ๆ 
ไมค่วรกลบรสของกาแฟหรือชาอยา่งสิ Rนเชิง 

• รสชาติทีNเลือกใช้ควรเป็นทีNพงึพอใจของกรรมการ 
และเข้ากนัได้ดีกบักาแฟหรือชาทีNเลือกใช้ 

• ต้องไมมี่รสหรือกลิNนไมพ่งึประสงค์ เช่น ความขมจดั ความเปรี Rยวจดั 
ความมนั หรือรส/กลิNนเฝืNอนตา่ง ๆ 

 
เครื8องดื8มที8ไม่ใช่กาแฟ/ชา 

• ในเครืNองดืNมทีNไมมี่สว่นประกอบของกาแฟหรือชา 
รสชาติทีNเลือกใช้ควรผสมผสานกนัอยา่งลงตวัเพืNอสร้าง 
ประสบการณ์รสชาติทีNน่ารืNนรมย์ 

• รสชาติทีNเลือกใช้ควรเข้ากนัได้ดีกบัสว่นผสมทั RงหมดทีNใช้ใน 
สตูร 

• ต้องไมมี่รสหรือกลิNนไมพ่งึประสงค์ เช่น ความขมจดั ความเปรี Rยวจดั 
ความมนั หรือรส/กลิNนเฝืNอนตา่ง ๆ 
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การอธิบาย แนะนํา 
และเตรียมเครื8องดื8มได้อย่าง 
ชัดเจน 
รอบชิงชนะเลิศระดบัประเทศ: [0 
ถึง 3] 
รอบชิงชนะเลิศระดบัอนภูุมิภาคแ
ละรอบชิงชนะเลิศระดบัโลก: : [0 
ถึง 6] 
 

 

• ผู้ เข้าแขง่ขนัแนะนําชืNอเครืNองดืNม และเหตผุลทีNเลือกชืNอนี R 

• ผู้ เข้าแขง่ขนัอธิบายข้อมลูสตูรอยา่งชดัเจน 
รวมถงึปริมาณของแตล่ะสว่นผสม ขั Rนตอนการทํา 
อปุกรณ์ทีNเลือกใช้ และแก้ว 

• ผู้ เข้าแขง่ขนัเสร์ิฟเครืNองดืNมสตูรเดียวกนัในประเภทเดียวกนั 
ให้กรรมการชิมประเมินทกุทา่น 
 
 
 

แนวคดิของเครื8องดื8มมีความ 
แปลกใหม่ 
รอบชิงชนะเลิศระดบัประเทศ: [0 
ถึง 3] 
รอบชิงชนะเลิศระดบัอนภูุมิภาคแ
ละรอบชิงชนะเลิศระดบัโลก: : [0 
ถึง 6] 
 

• แนวคิดของเครืNองดืNมทีNนําเสนอมีความสร้างสรรค์ แปลกใหม ่
และมีจดุทีNแตกตา่งจากเครืNองดืNมทัNวไป 

• เครืNองดืNมทีNนําเสนอมีเรืNองราวหรือแรงบนัดาลใจทีNแสดงถงึตวัตนแล
ะประสบการณ์ของบาริสต้า 

• เครืNองดืNมทีNนําเสนอสามารถตอ่ยอดสําหรับเมนใูนคาเฟ่ 
หรือช่วยตอบโจทย์ช่องวา่งในอตุสาหกรรมกาแฟหรือเครืNองดืNมในปั
จจบุนั 
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ภาพลักษณ์โดยรวมของบาริสต้า  
(ใช้สาํหรับรอบชิงชนะเลิศระดับประเทศ รอบชิงชนะเลิศระดับอนุภมิูภาค 

และรอบชิงชนะเลิศระดับโลก) 
 
ภาษากายการนําเสนอ และ 
การแต่งกาย 
[, ถึง /] 
 

 

• ผู้ เข้าแขง่ขนัแตง่กายสะอาดเรียบร้อยเหมาะสมกบัอาชีพบาริสต้า 

• ผู้ เข้าแขง่ขนัมีบคุลกิภาพเรียบร้อย 

• ผู้ เข้าแขง่ขนัรักษาสขุอนามยัตลอดเวลา 

 
พูดชัดเจน มั8นใจ และมี 
ความรู้เกี8ยวกับกาแฟ 
และรสชาต ิ
[, ถึง /] 
 

 

• ผู้ เข้าแขง่ขนัมีความมัNนใจในขณะพดู และสบตากบักรรมการ 
ชิมประเมิน 

• ผู้ เข้าแขง่ขนัอ้างอิงถงึบทบาทของรสชาติทีNสง่ผลตอ่ 
ประสบการณ์การดืNมกาแฟ 

• ผู้ เข้าแขง่ขนัพดูชดัเจนเสียงดงัฟังชดั 
 

 
การใช้อปุกรณ์และพื RนทีN 
อยา่งมัNนใจ 
[, ถึง /] 
 

 

• ผู้ เข้าแขง่ขนัแสดงออกถงึความมัNนใจบนเวที 

• ผู้ เข้าแขง่ขนัไมมี่อาการสัNน 

• ผู้ เข้าแขง่ขนัใช้พื RนทีNบนเวทีในการจดัการขั Rนตอนการทํางานและอปุ
กรณ์อยา่งเหมาะสม 
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ข้อกาํหนดต่อไปนี k อยู่ภายใต้การประเมินโดยกรรมการชิมประเมิน และหากไม่ปฏบัิตติาม   
    จะส่งผลให้ถูกตัดสิทธิ�จากการแข่งขันทนัท ี

 
ระเบียบปฏบัิต ิ

(ใช้สาํหรับรอบชิงชนะเลิศระดับประเทศ รอบชิงชนะเลิศระดับอนุภมิูภาค 
และรอบชิงชนะเลิศระดับโลก) 

 
แสดงส่วนผสมทั kงหมดที8ใช้ใน
บรรจุภณัฑ์เดมิ เมื8อกรรมการ 
ร้องขอ 
 

 
• ผู้ เข้าแขง่ขนัต้องนําวตัถดิุบทั RงหมดทีNใช้ใน 

การทําสว่นผสมโฮมเมดมาในบรรจภุณัฑ์เดิม 

• เมืNอกรรมการหรือผู้จดังานร้องขอ ผู้ เข้า 
แขง่ขนัต้องสามารถจดัเตรียมสว่นผสมเหลา่นี RเพืNอการ 
ตรวจสอบได้ 

ส่วนผสมที8ทาํขึ kนเองต้องไม่ 
ขัดแย้งกับรสชาต ิ
ของ DaVinci Gourmet 

• สว่นผสมโฮมเมดทั Rงหมดต้องไมเ่ป็นรสชาติทีNมีอยูใ่น 
ผลติภณัฑ์ของ DaVinci Gourmet 

• สามารถใช้นํ Rาผลไม้เชิงพาณิชย์ได้ 
 
ไม่มีแอลกอฮอล์หรือผลิต 
ภณัฑ์ที8ได้จากแอลกอฮอล์ 

• ห้ามใช้แอลกอฮอล์หรือผลติภณัฑ์ทีNมีแอลกอฮอล์ 
หรือเทคนิคใด ๆ ทีNอาจทําให้เกิดแอลกอฮอล์ 
ในสว่นผสมทั Rงหมดก่อนหรือระหวา่งการแขง่ขนั 

ผลิตภณัฑ์ DaVinci Gourmet • ในแตล่ะเสร์ิฟต้องมีผลติภณัฑ์ DaVinci Gourmet อยา่งน้อย 
�� มิลลลิติร 

เครื8องดื8มเอสเปรสโซทั kงหมดที8
เสิร์ฟให้กรรมการชิมประเมินต้
องมีเอสเปรสโซ อย่างน้อย u 
ช็อต 

• เครืNองดืNมจากเอสเปรสโซทั Rงหมด ทีNเสร์ิฟให้กรรมการ 
ต้องมีเอสเปรสโซอยา่งน้อยหนึNงช็อตตอ่หนึNงเสร์ิฟ 
ตามคําจํากดัความของ “เอสเปรสโซ” 
ในกติกาและระเบียบข้อบงัคบั 

 
ห้ามใช้ผลิตภณัฑ์จากแบรนด์คู่
แข่ง 

• ผลติภณัฑ์ทั RงหมดทีNใช้ในหมวดไซรัป ซอส ผง เข้มข้น 
มิกซ์ผลไม้ ต้องไมใ่ช่แบรนด์อืNนนอกจาก DaVinci Gourmet 

• ผลติภณัฑ์จากแบรนด์คูแ่ขง่ของ DaVinci Gourmet 
ไมไ่ด้รับอนญุาตให้ใช้ แม้วา่จะไมอ่ยูใ่นหมวดทีN 
กลา่วถงึข้างต้นก็ตาม 
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4. ข้อมูลโดยละเอียดสาํหรับผู้ผ่านเข้าสู่รอบชิงชนะเลิศระดับประเทศ รอบชิงชนะเลิศระดับอนุภมิูภาค 

และรอบชิงชนะเลิศระดับโลก 
 

�.u ผลประโยชน์ทบัซ้อน 
 

การปฏบัิตตินของกรรมการ 
 

กรรมการในการแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2025/26 
ต้องไมใ่ห้คําแนะนําหรือข้อเสนอแนะในทกุเวทีหรือในทกุประเทศทีNจดัการแขง่ขนั หากกรรมการ 
ทีNขึ Rนทะเบียนได้ให้คําแนะนําหรือข้อเสนอแนะมากน้อยเพียงใดก็ตามแก่ผู้ เข้าแขง่ขนัทีNเข้าร่วมรายใด ๆ 
(รวมถงึการทําหน้าทีNเป็นโค้ชหลกั โค้ชสนบัสนนุ หรือทีNปรึกษา) 
กรรมการผู้นั Rนต้องเปิดเผยผลประโยชน์ทบัซ้อนก่อนการแขง่ขนั 
 
หากกรรมการไมเ่ปิดเผยผลประโยชน์ทบัซ้อน ผู้ เข้าแขง่ขนัอาจถกูตดัสทิธิY เมืNอการแขง่ขนัได้เริNมต้นขึ Rน 
หรือกรรมการได้เริNมการพิจารณาแล้ว (แล้วแตว่า่สิNงใดเกิดขึ Rนก่อน) 
ต้องไมมี่การสืNอสารหรือการปรึกษาในรูปแบบใด ๆ ระหวา่งกรรมการและผู้ เข้าแขง่ขนัเกิดขึ Rน 
หากไมป่ฏิบติัตามข้อกําหนดนี R ผู้ เข้าแขง่ขนัจะถกูตดัสทิธิY 
และกรรมการจะถกูปลดออกจากคณะกรรมการตดัสนิของการแขง่ขนั 
 
กรรมการทีNเคยเป็นกรรมการตดัสนิการแขง่ขนัทีNจดัโดยแบรนด์คูแ่ขง่ของ DaVinci Gourmet 
ต้องแจ้งให้คณะกรรมการทราบก่อนการแขง่ขนั  
 
สามารถสง่ข้อชี RแจงเพิNมเติมทั RงหมดเกีNยวกบัความขดัแย้งทางผลประโยชน์มายงัคณะผู้จดังานได้ทีN  
marketing@davincigourmet.com 
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จรรยาบรรณของผู้เข้าแข่งขัน 

 
ผู้ เข้าแขง่ขนัไมส่ามารถเลือกหรือทําข้อตกลงกบักรรมการคนใดก็ตามในคณะกรรมการตดัสนิไมว่า่ ณ 
จดุใดก็ตามในระหวา่งการแขง่ขนั 
 
ผู้ เข้าแขง่ขนัต้องไมก่ระทําการใด ๆ ทีNไมซื่Nอสตัย์ 
ซึNงอาจก่อให้เกิดความได้เปรียบทีNไมเ่ป็นธรรมเหนือผู้ เข้าแขง่ขนัรายอืNน 
 
ผู้ เข้าแขง่ขนัต้องยอมรับการตดัสนิใจของคณะผู้จดังาน ซึNงถือเป็นทีNสิ Rนสดุ 
และเป็นไปเพืNอผลประโยชน์สงูสดุของทกุคน 
ผู้ เข้าแขง่ขนัทีNไมป่ฏิบติัตามการตดัสนิใจดงักลา่วมีความเสีNยงทีNจะถกูตดัสทิธิYออกจากการแขง่ขนั  
 
ในปีนั Rน ๆ ผู้ประสานงานและบคุคลทีNมีสว่นร่วมในการบริหารจดัการและ/หรือในการจดัการแขง่ขนั DaVinci 
Gourmet Barista Craft Championship จะไมไ่ด้รับอนญุาตให้เข้าร่วมการแขง่ขนั จะต้องยดึตามกรอบเวลา 
�� เดือนก่อนทีNบคุคลดงักลา่วจะมีสทิธิYเข้าร่วมการแขง่ขนัได้ 
 
DaVinci Gourmet คาดหวงัให้ผู้ เข้าแขง่ขนัแสดงความซืNอสตัย์ และให้เกียรติผู้ เข้าแขง่ขนัคนอืNน ตลอดจนสทิธิ 
ความคิดเห็น บคุคล และวฒันธรรมของทกุฝ่ายทีNเกีNยวข้อง จะไมยิ่นยอมให้มีการโกง ความไมซื่Nอสตัย์ 
หรือพฤติกรรมทีNผิดจริยธรรมทกุรูปแบบเกิดขึ Rน  

 
ผู้ เข้าแขง่ขนัต้องรับผิดชอบตอ่ผลกระทบทีNเกิดจากการกระทําของตนเองตอ่การแขง่ขนั DaVinci Gourmet 
Barista Craft Championship 2025/2026 ผู้ เข้าแขง่ขนัต้องปฏิบติัตามกฎหมาย 
และระเบียบข้อบงัคบัของประเทศ และสถานทีNทีNจดัการแขง่ขนั และเคารพวฒันธรรมของเจ้าบ้าน DaVinci 
Gourmet จะไมรั่บผิดชอบตอ่การละเมิดกฎหมายหรือกฎระเบียบของผู้ เข้าแขง่ขนั 

 
ผู้ เข้าแขง่ขนัต้องปฏิบติัตอ่ผู้ อืNนในลกัษณะทีNให้เกียรติ เหมาะสม และสร้างสรรค์ 
แม้ในสถานการณ์ทีNท้าทายก็ตาม DaVinci Gourmet สนบัสนนุให้ผู้ เข้าแขง่ขนัยดึหลกัความยติุธรรม 
และมีความซืNอสตัย์ตลอดการแขง่ขนั เป็นตวัแทนของอาชีพ และเคารพการแขง่ขนั ผู้สนบัสนนุ 
และผู้ให้การสนบัสนนุ 
 
การประท้วง และการอทุธรณ์จะต้องดําเนินการตามระเบียบการแขง่ขนั 
การจดัอนัดบัอยา่งเป็นทางการของการแขง่ขนัจะเป็นตวักําหนดตําแหน่งหรือรางวลัของผู้ เข้าแขง่ขนัในปีนั Rน 
ผู้ เข้าแขง่ขนั ทกุคนต้องร่วมมือกบั DaVinci Gourmet ในเชิงบวก  
 
DaVinci Gourmet ขอสงวนสทิธิYในการดดัแปลงหลกัจรรยาบรรณของผู้ เข้าแขง่ขนั รวมถงึกฎ ข้อบงัคบั 
และ/หรือเอกสารอืNนใดก็ตามทีNเกีNยวเนืNองกบัการแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 
����/���� และผู้ เข้าแขง่ขนัจะต้องปฏิบติัตามการแก้ไขนั Rน DaVinci Gourmet 
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ขอสงวนสทิธิYในการตดัสทิธิYผู้ เข้าแขง่ขนัในทกุขั Rนตอน หากไมป่ฏิบติัตามจรรยาบรรณ 
หรือมีพฤติกรรมทีNไมเ่หมาะสม ไมเ่ป็นมืออาชีพ หรือขดัตอ่เจตนารมณ์ของการแขง่ขนั 

 
�.v นโยบายโซเชียลมีเดีย  

 
ผู้ เข้าแขง่ขนัทกุคนได้รับการสนบัสนนุให้มีปฏิสมัพนัธ์ในเชิงบวกกบัผู้ ติดตามของตนผา่นโซเชียลมีเดีย 
และแชร์การมีสว่นร่วมในการแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2025/2026 
บนโซเชียลมีเดียอยา่งกระตือรือร้น โดยแท็ก DaVinci Gourmet และใช้แฮชแท็ก #DaVinciGourmetBCC2526 
อยา่งเหมาะสม พร้อมแบง่ปันมมุมอง และประสบการณ์เกีNยวกบัการแขง่ขนัในเชิงสร้างสรรค์ 
ไมอ่นญุาตให้มีการโพสต์ข้อความเชิงลบ หรือดหูมิNนผู้ เข้าแขง่ขนัรายอืNน กรรมการ หรือการแขง่ขนั 
 
เนื RอหาทีNเกีNยวข้องกบัการแขง่ขนัควรอยูใ่นจิตวิญญาณของความยติุธรรม มีศกัดิYศรี และมีรสนิยมทีNดี 
โดยต้องเป็นไปตามจรรยาบรรณของ DaVinci Gourmet  
 
การโพสต์เนื RอหาทีNละเมิดกติกาหรือบอ่นทําลายความน่าเชืNอถือของการแขง่ขนั 
อาจนําไปสูบ่ทลงโทษหรือการตดัสทิธิY  
 
ห้ามกลา่วถงึกรณีอทุธรณ์หรือข้อพิพาทผา่นชอ่งทางสาธารณะหรือโซเชียลมีเดียจนกวา่จะได้รับการแก้ไข        
มิฉะนั Rนจะถือวา่การอทุธรณ์นั Rนเป็นโมฆะ  

 
 

5.  การเตรียมการ และรูปแบบการแข่งขัน 
 
�.u ลาํดับการนําเสนอ 
 
ผู้ เข้าแขง่ขนัอาจตดัสนิใจถงึลําดบัการเตรียม และเสร์ิฟเครืNองดืNมกาแฟได้ อยา่งไรก็ตาม 
พวกเขาจะต้องระบใุห้กรรมการทราบอยา่งชดัเจนวา่เครืNองดืNมเป็นประเภทใด 

 
5.2 การชิมเครื8องดื8ม 
 
กรรมการชิมประเมิน จะเริNมการประเมินทนัทีทีNได้รับเครืNองดืNม เว้นแตผู่้ เข้าแขง่ขนัจะแจ้งเป็นอยา่งอืNน 
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�.y การเสิร์ฟคู่กับอาหาร 
 

สามารถเสร์ิฟอาหารขนาดพอดีคําให้กรรมการพร้อมเครืNองดืNมเพืNอเสริมการนําเสนอได้ 
แตอ่าหารจะไมถ่กูบริโภค และจะไมมี่คะแนนเพิNมเติมใด ๆ จากสว่นนี R  

       
      �.� เมล็ดกาแฟสาํหรับการแข่งขัน 
 

ผู้ เข้าแขง่ขนัต้องนํากาแฟของตนเองมาใช้ในการแขง่ขนั 
และต้องรับผิดชอบในการตรวจสอบให้แน่ใจวา่มีปริมาณเพียงพอสําหรับการแขง่ขนั  
 
ในการแขง่ขนันี R ไมส่ามารถเติมสารปรุงแตง่ใดๆลงในกาแฟได้ หลงัจากกาแฟไปถงึขั Rน 'สารกาแฟ' แล้ว  
กลา่วคือ เมลด็ของพืชสกลุกาแฟทีNถกูนําไปตากแห้งเป็นสว่นหนึNงของกระบวนการหลงัการเก็บเกีNยว 
และปราศจากชั Rนเปลือกนอกทั Rงหมด ซึNงรวมถงึการสมัผสักบัสารทีNมีกลิNนหอม สารปรุงแตง่รส นํ Rาหอม 
ของเหลวและผงตา่ง ๆ 

 
6. มาตรฐาน และคาํจาํกัดความของเครื8องดื8มในการแข่งขัน 
 

ช็อตเอสเปรสโซ หมายถงึ เครืNองดืNมปริมาณ � ออนซ์ (ประมาณ �� มล.) ทีNทําจากกาแฟบด ซึNงไหลลงมาจาก � 
ด้าน ของก้านชงกาแฟหวัคูใ่นการสกดัอยา่งตอ่เนืNอง � ครั Rง 
 
เครืNองดืNมจากเอสเปรสโซทกุชนิดทีNเสร์ิฟต้องมีเอสเปรสโซอยา่งน้อย � ช็อต และผลติภณัฑ์ของ DaVinci 
Gourmet อยา่งน้อย �� มล. 
 
เครืNองดืNมซิกเนเจอร์สามารถเสร์ิฟเป็นเครืNองดืNมทีNมีหรือไมมี่สว่นผสมของกาแฟ มีหรือไมมี่นม 
และทีNอณุหภมิูใดก็ได้ โดยต้องมีผลติภณัฑ์ DaVinci Gourmet อยา่งน้อย 10 มล. 
สามารถใช้ชาเป็นสว่นผสมได้ด้วย  
 
ห้ามใช้แอลกอฮอล์ หรือผลติภณัฑ์ทีNได้จากแอลกอฮอล์ หรือเทคนิคทีNอาจทําให้เกิดแอลกอฮอล์ในสว่นผสมใด ๆ 
ของเครืNองดืNมทกุชนิด การฝ่าฝืนจะสง่ผลให้ผู้ เข้าแขง่ขนัถกูตดัสทิธิYทนัที 
 
จะมีนมพาสเจอร์ไรซ์สดให้เลือกใช้ในระหวา่งการแขง่ขนั อยา่งไรก็ตาม 
ผู้ เข้าแขง่ขนัอาจเลือกทีNจะนํานมววัหรือนมทางเลือกทีNตนต้องการ (ชนิดหวานหรือไมห่วาน) มาใช้ได้ 
สามารถใช้นมทีNไมมี่การแตง่กลิNนและวางจําหน่ายทัNวไปได้  
 
อนญุาตให้ผสมผสานและผสมนมได้ หากผลติภณัฑ์นมทั RงหมดทีNใช้มีจําหน่ายในเชิงพาณิชย์ 
และจดัเตรียมขึ Rนตามวตัถปุระสงค์การใช้งานของผู้ผลติ 
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ไมอ่นญุาตให้ใสน่มผง และสารเติมแตง่อืNน ๆ ไมว่า่จะเลือกนมประเภทใดก็ตาม 
ผู้ เข้าแขง่ขนัสามารถนําองค์ประกอบตา่ง ๆ ออกจากนมทีNมีจําหน่ายในเชิงพาณิชย์ได้ (เช่น 
ผา่นการกลัNนแบบแช่แข็ง) หากไมมี่การใช้สว่นผสมหรือสารเติมแตง่ในกระบวนการ 
 
ห้ามใช้นํ Rานมมนษุย์โดยเดด็ขาด หากใช้นมทีNไมไ่ด้รับการอนมุติั 
ผู้ เข้าแขง่ขนัจะได้รับคะแนนเป็นศนูย์ทั Rงในด้านเทคนิค และรสชาติสําหรับเครืNองดืNมนั Rน 

 
�.u เวลาบนเวทกีารแข่งขัน 
 
ผู้เข้าแข่งขันแต่ละคน จะมีเวลาบนเวทรีวม y� นาท ีในรอบชิงชนะเลิศระดับประเทศ  
และ 25 นาท ีในรอบชิงชนะเลิศระดับอนุภมิูภาค และรอบชิงชนะเลิศระดับโลก] 
 
 
• รอบชิงชนะเลิศระดบัประเทศ: 22 นาท ีสาํหรับการเตรียมการ, 

รอบชิงชนะเลิศระดบัอนภูุมิภาคและรอบชิงชนะเลิศระดบัโลก: 10 นาท ีสาํหรับการเตรียมการ 
Ø การจดัโต๊ะกรรมการ และสเตชัNนของตน  

•  นาท ีสาํหรับการปรับจูนเครื8องบด  
Ø เติมเมลด็กาแฟลงในเครืNองบด 
Ø รวมถงึการปรับจนูเครืNองบด และการสกดัช็อตตวัอยา่ง 

 
• � นาท ีสาํหรับเวลาการแข่งขันจริง (รอบชิงชนะเลิศระดับประเทศ)  

หรือ u� นาท ี(รอบชิงชนะเลิศระดับอนุภมิูภาคและรอบชิงชนะเลิศระดับโลก) 
 

• รอบชิงชนะเลิศระดบัประเทศ:7 นาท ีสาํหรับการรีเซต็ และทาํความสะอาดสเตชั8น 
รอบชิงชนะเลิศระดบัอนภูุมิภาคและรอบชิงชนะเลิศระดบัโลก: 5 นาท ีสาํหรับการรีเซต็ 
และทาํความสะอาดสเตชั8น 
 

�.v เวลาที8กาํหนดและบทลงโทษ  
 
ผู้ เข้าแขง่ขนัต้องใช้เวลาไมเ่กินเวลาทีNกําหนดไว้ข้างต้น หากเกินเวลาทีNกําหนด ผู้ เข้าแขง่ขนัจะได้รับเวลาเพิNมอีก 
�� วินาที และหลงัจากนั Rนจะต้องหยดุทนัที  อยา่งไรก็ตาม จะถกูหกั � 
คะแนนตอ่วินาทีจากคะแนนรวมทั Rงหมดในการแขง่ขนั 

 
6.3 อุปกรณ์เสริมที8ลืมไว้ 
 
หากผู้ เข้าแขง่ขนัลืมอปุกรณ์ และ/หรืออปุกรณ์เสริมใด ๆ ในระหวา่งการเตรียมการ 
ผู้ เข้าแขง่ขนัสามารถออกจากเวทีเพืNอไปหยิบสิNงของทีNลืมไว้ได้ อยา่งไรก็ตาม 
เวลาในการเตรียมการของพวกเขาจะไมไ่ด้หยดุไว้ 
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�.� ไมโครโฟน และพธีิกร 
 
ผู้ เข้าแขง่ขนัต้องสวมไมโครโฟนไร้สายระหวา่งทําการแขง่ขนัเพืNอใช้ในการนําเสนอ 

 
6.5 การเริ8มต้นการแข่งขัน 
 
พิธีกรจะถามผู้ เข้าแขง่ขนัวา่ “พวกเขาพร้อมจะเริNมต้นแล้วหรือยงั” เมืNอผู้ เข้าแขง่ขนัพร้อมแล้ว 
พิธีกรจะสง่สญัญาณให้ผู้จบัเวลา เริNมการจบัเวลาอยา่งเป็นทางการ ผู้ เข้าแขง่ขนัต้องไมส่มัผสัอปุกรณ์ 
หรือมีของเหลวใด ๆ ในภาชนะก่อนเวลาการแขง่ขนัเริNมต้นอยา่งเป็นทางการ 

 
6.6 เครื8องดื8มที8ต้องเสิร์ฟที8โต๊ะกรรมการ 
 
เครืNองดืNมทั Rงหมด จะต้องเสร์ิฟทีNโต๊ะนําเสนอตอ่กรรมการ 
เครืNองดืNมทีNไมไ่ด้เสร์ิฟบนโต๊ะนําเสนอตอ่กรรมการจะไมไ่ด้รับการให้คะแนน 

 
6.7 การเสิร์ฟนํ kาดื8ม  
 
นํ RาดืNมทีNไมป่รุงแตง่รสชาติ จะถกูจดัเตรียมให้กบักรรมการชิมประเมินแตล่ะทา่นโดยผู้จดังาน  
ผู้ เข้าแขง่ขนัสามารถเลือกทีNจะเสร์ิฟนํ RาดืNมทีNไมป่รุงแตง่รสชาติหรือนํ Rาโซดาของตนเองได้ 
หากพบวา่ผู้ เข้าแขง่ขนัเสร์ิฟนํ RาทีNมีปรุงแตง่รสชาติหรือเครืNองดืNมทีNไมไ่ด้มีรสชาติเป็นกลางให้แก่กรรมการนอกเห
นือจากเครืNองดืNมในการแขง่ขนั ก็จะได้รับคะแนน 0 ในการให้คะแนนด้านรสชาติสําหรับเครืNองดืNมนั Rน 
 
�.� แก้วนํ kา และภาชนะ 
 
ผู้ เข้าแขง่ขนัต้องรับผิดชอบในการนําแก้วนํ Rา และภาชนะอืNน ๆ 
ทีNเหมาะสมมาใช้สําหรับเครืNองดืNมและนํ RาดืNมของกรรมการ 

 
�.� ตัวแปรของสเตชั8น 
 
ผู้ เข้าแขง่ขนัสามารถใช้ได้เฉพาะพื RนทีNทีNกําหนดให้เทา่นั Rน รวมถงึโต๊ะเครืNองชงกาแฟ และโต๊ะนําเสนอ 
ผู้ เข้าแขง่ขนัไมไ่ด้รับอนญุาตให้นําเฟอร์นิเจอร์ และ/หรืออปุกรณ์อืNนใดมาวางลงบนพื Rน ในพื RนทีNการแขง่ขนั (เช่น 
ขาตั Rง โต๊ะวางอาหารเคลืNอนทีNได้ ม้านัNง ฯลฯ)  
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6.10 เวลาสิ kนสุดการแข่งขัน 
 
เวลาการแขง่ขนัจะหยดุลงเมืNอผู้ เข้าแขง่ขนัยกมือแล้วขานวา่ "ไทม์หรือหยดุเวลา" ผู้ เข้าแขง่ขนัมีหน้าทีNขาน 
“เวลา” ให้ชดัเจนเพืNอให้สามารถบนัทกึเวลาได้อยา่งแมน่ยํา 
 
6.11 ปัญหาด้านเทคนิคระหว่างการแข่งขัน 
 
ผู้ เข้าแขง่ขนัอาจยกมือขึ Rน และประกาศ "ขอเวลานอกทางเทคนิค" 
เมืNอพวกเขาเชืNอวา่มีปัญหาทางเทคนิคกบัอปุกรณ์ตามชนิดใดชนิดหนึNงตอ่ไปนี R 
 
• เครื8องชงเอสเปรสโซ (รวมถงึกําลงัไฟ แรงดนัไอนํ Rา ระบบควบคมุทํางานผิดปกติ ไมมี่นํ Rา 

หรือทอ่ระบายทํางานผิดปกติ) 
• เครื8องบด (ไมร่วมเครืNองบดทีNผู้ เข้าแขง่ขนันํามาเอง) 
• อุปกรณ์ภาพและเสียง 
 
เวลาแขง่ขนัจะหยดุชัNวคราว และมีการตรวจสอบปัญหา หากสามารถแก้ไขได้ เวลาแขง่ขนัจะกลบัมาเดินตอ่ 
และจะมีการชดเชยเวลาทีNเสียไปให้ หากไมส่ามารถแก้ไขได้ในทนัที 
ผู้ เข้าแขง่ขนัจะได้รับคําแนะนําให้ย้ายไปยงัสเตชัNนอืNน หรือเปลีNยนเวลาการแขง่ขนั 
 
หากพบวา่ปัญหาเกิดจากความประมาท หรือความเข้าใจผิดของผู้ เข้าแขง่ขนั เวลาแขง่ขนัจะดําเนินตอ่ 
โดยไมมี่การชดเชยเวลาให้  
 
6.12 เพลงระหว่างการแข่งขัน 
 
ผู้ เข้าแขง่ขนัจะไมไ่ด้รับสทิธิYให้เลือกดนตรีประกอบ ตวัแทนทีNได้รับการแตง่ตั Rงจาก DaVinci Gourmet 
จะเลือกและเลน่ดนตรี 
 
6.13 ความตรงต่อเวลา 
 
ผู้ เข้าแขง่ขนัควรมาตรงตอ่เวลาในการฝึกซ้อมทีNกําหนดไว้ (ถ้ามี) และเวลาการแขง่ขนั 
ผู้ เข้าแขง่ขนัทีNไมอ่ยูใ่นสถานะเตรียมพร้อม และพร้อมเริNมการแขง่ขนัทนัทีตามเวลาทีNกําหนด อาจถกูตดัสทิธิYได้ 
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7. เครื8องจักร อุปกรณ์ และวัตถุดบิ 
 

7.1 เครื8องชงเอสเปรสโซในการแข่งขัน 
 
ผู้ เข้าแขง่ขนัต้องใช้เครืNองชงเอสเปรสโซทีNกําหนด ซึNงจดัเตรียมโดยคณะกรรมการจดังานแขง่ขนั DaVinci 
Gourmet Barista Craft Championship และผู้สนบัสนนุในระหวา่งการแขง่ขนั 
ห้ามใช้เครืNองชงเอสเปรสโซเครืNองอืNนมาใช้ในระหวา่งการแขง่ขนั    
 
�.v เครื8องบดกาแฟในการแข่งขัน 
 
ผู้ เข้าแขง่ขนัสามารถเลือกใช้เครืNองบดสําหรับเครืNองดืNมจากเอสเปรสโซทีNกําหนดโดยการแขง่ขนั 
หรือเลือกนํามาเองได้ 
ผู้ เข้าแขง่ขนัต้องแจ้งรุ่นของเครืNองบดให้คณะกรรมการจดังานทราบและอนมุติัก่อนการแขง่ขนั 
ผู้ เข้าแขง่ขนัต้องตรวจสอบให้แน่ใจวา่เครืNองบดสามารถใช้ได้กบัระบบไฟฟา้ของประเทศเจ้าภาพจดัการแขง่ขนั 
 
�.y ไม่มีของเหลวหรือส่วนผสมอยู่บนเครื8องชงกาแฟเอสเปรสโซ 
 
ห้ามวางหรือเทของเหลวหรือสว่นผสมใดก็ตามลงบนเครืNองชงเอสเปรสโซ (เช่น ห้ามใสนํ่ Rาในถ้วย 
ห้ามเทของเหลวหรือสว่นผสมทีNผสมไว้ ห้ามอุน่สว่นผสม) หากฝ่าฝืน จะถกูให้คะแนนเป็นศนูย์ในหวัข้อ 
“ภาชนะทั Rงหมดสําหรับเสร์ิฟต้องสะอาดและพร้อมใช้งาน” บนแบบประเมินคะแนนด้านเทคนิค 

 
      7.4 การปรับตั kงค่าของเครื8อง 

 
นอกเหนือจากอณุหภมิูการชง ขนาดการบด และปริมาณกาแฟแล้ว ผู้ เข้าแขง่ขนัไมส่ามารถเปลีNยนแปลง 
ปรับเปลีNยน หรือแทนทีNองค์ประกอบ การตั Rงคา่ หรือสว่นประกอบของเครืNองชงเอสเปรสโซ 
และ/หรือเครืNองบดทีNจดัให้ใช้โดยคณะกรรมการจดังานแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft 
Championship และผู้สนบัสนนุในระหวา่งการแขง่ขนั หากพบวา่มีการเปลีNยนแปลงหรือปรับแตง่ 
หรือทําให้เกิดความเสียหายตอ่อปุกรณ์ อาจเป็นเหตใุห้ถกูตดัสทิธิYได้ (เช่น ก้านชงกาแฟ ตะแกรงกรอง แรงดนั 
ปลายก้านสตีมนม เฟืองบด) 
  
�.� การจัดเตรียมผลิตภณัฑ์ DaVinci Gourmet 
 
สว่นผสมทั Rงหมด และผลติภณัฑ์ DaVinci Gourmet 
ทีNใช้เพืNอจดุประสงค์ในการแสดงของผู้ เข้าแขง่ขนัระหวา่งการแขง่ขนั ผู้ เข้าแขง่ขนัจะต้องนํามาเอง 
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รวมถงึหวัปั มและอปุกรณ์เสริมอืNน ๆ ทีNจําเป็น DaVinci Gourmet จะไมจ่ดัเตรียมวตัถดิุบใด ๆ 
นอกจากนมสดทีNเป็นทางการของการแขง่ขนั 
 
 
�.� อุปกรณ์เพิ8มเตมิที8อนุญาตให้นํามาได้  

• เครืNองบดกาแฟ (ไฟฟา้หรือมือหมนุ) � เครืNอง 

• เครืNองชัNงนํ Rาหนกัแบบใช้แบตเตอรีNจํานวนไมจํ่ากดั  

• อปุกรณ์แบบมือถือ ทีNใช้แบตเตอรีNจํานวน � ชิ Rน  
โปรดตรวจสอบให้แน่ใจวา่ได้มีการแจ้งรายการอปุกรณ์ดงักลา่วให้คณะกรรมการจดังานทราบก่อนการแขง่ขนัเ
พืNอขออนมุติั โปรดตรวจสอบให้แน่ใจวา่ชาร์จแบตเตอรีNอปุกรณ์ทั Rงหมดเตม็แล้ว 
เนืNองจากจะไมมี่การจดัเตรียมสายชาร์จไฟให้   
 
�.� เครื8องชั8งนํ kาหนัก 
 
ผู้ เข้าแขง่ขนัสามารถนําเครืNองชัNงนํ Rาหนกัมาได้มากเทา่ทีNต้องการ เครืNองชัNงทั Rงหมดต้องใช้พลงังานจากแบตเตอรีN 
โปรดตรวจสอบให้แน่ใจวา่ชาร์จแบตเตอรีNอปุกรณ์ทั Rงหมดเตม็แล้ว 
เนืNองจากจะไมมี่การจดัเตรียมสายชาร์จไฟให้   
 
�.� รายการอุปกรณ์ และวัสดุที8จัดเตรียมให้ 
 
แตล่ะสเตชัNนของผู้ เข้าแขง่ขนัจะประกอบด้วยสิNงตอ่ไปนี R 
• เครื8องชงเอสเปรสโซแบบหวัชงคู่ 
• เครื8องบดกาแฟเอสเปรสโซ 
• ที8เคาะกากกาแฟ 
• ถังขยะ 
• แผ่นรองแทมป์ 
• แทมเปอร์ 
• เครื8องปั8 น (เชิงพาณิชย์)  
 
ผู้ เข้าแขง่ขนัจะต้องนําสิNงของทีNจําเป็นเพิNมเติมทั Rงหมดมาด้วยสําหรับการนําเสนอ มิฉะนั Rน 
ผู้ เข้าแขง่ขนัมีความเสีNยงทีNจะมีอปุกรณ์ไมเ่พียงพอในการนําเสนอให้เสร็จสิ Rน 
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8. การยื8นค้านคาํตัดสินในการแข่งขัน  DAVINCI GOURMET BARISTA CRAFT CHAMPIONSHIP 
 

คณะกรรมการขอสงวนสทิธิYในการมอบตําแหน่ง "ผู้ชนะ DaVinci Gourmet Barista Craft 2025/26" 
ให้กบัผู้ เข้าแขง่ขนัทีNสมควรได้รับมากทีNสดุ 
โดยพิจารณาจากคะแนนทีNจดัทําขึ Rนจากใบให้คะแนนของกรรมการอยา่งเป็น กลาง 
 
จะไมมี่การยอมรับการอทุธรณ์การตดัสนิแตอ่ยา่งใด เว้นแตจ่ะมีเหตผุลในการพิจารณาใหม ่
อนัเนืNองมาจากการปฏิบติัทีNไมส่จุริตโดยผู้ เข้าแขง่ขนัหรือกรรมการอืNน ๆ 
 
คณะกรรมการจดังานแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 
ขอสงวนสทิธิYในการจดัการปัญหาดงักลา่วเป็นรายกรณีตามสถานการณ์ทีNทําให้เกิดการอทุธรณ์นั Rน 
 

 
 
 

- สิ kนสุดเอกสาร - 
 


